


COM PARTICIPAR?
Adquireix els teus tiquets del 20 al 26 de novembre (o fins que s’acaben) 

a la Tourist Info de Sueca en el següent horari:

De dilluns a dissabte, de 10.00 h a 14.00 h 
i de 17.00 h a 20.30 h (els dies 20, 21 i 22).

Requisits: Ser major de 16 anys i estar empadronat a Sueca. 
Es poden comprar fins a 4 tiquets per DNI i sessió (dinar o sopar) 

excepte famílies nombroses (presentant el llibre de família).

Sorteig especial!

Per cada tiquet comprat, entraràs 
automàticament en el sorteig d’un lot de 

marxandatge turístic. 

EL SORTEIG ES FARÀ EL 5 DE DESEMBRE.



RESTAURANT EL NIU
    Ausiàs March, 7

Pa amb tomaca

ENTRANTS AL CENTRE DE LA 
TAULA PER A COMPARTIR

* Pa bao DO valencià (amb crema de 
tomaqueta i pimentó i cansalada)

* Amanida temperada amb favetes 
i cruixent d’ànec confitat adobada 

amb vinagreta d’anous i poma 
caramel·litzada

* Calamarsons amb carxofes

GRANISSAT DE LLIMA

PLAT PRINCIPAL

Arròs caldós amb fesols i naps

POSTRE

Flam de cremaet de ron

Pa amb tomaca

ENTRANTS AL CENTRE DE LA 
TAULA PER A COMPARTIR

* Pa bao DO valencià (amb crema de 
tomaqueta i pimentó i cansalada)

* Amanida temperada amb favetes i 
cruixent d’ànec confitat adobada amb

vinagreta d’anous i poma  
caramel·litzada

* Calamarsons amb carxofes

GRANISSAT DE LLIMA

PLAT PRINCIPAL 
(s’ha de triar a l’hora de la reserva)

 * Galteta ibèrica confitada al vi negre
* Peix espasa amb salsa de marisc

POSTRE
Flam de cremaet de ron

TOTS ELS MENÚS INCLOUEN 1 BEGUDA i CAFÉ

MENÚ MIGDIA
30 DE NOVEMBRE
i 1 DE DESEMBRE

MENÚ NIT
29 i 30 DE NOVEMBRE



L’AGRICULTURA
RESTAURANT CAFETERIA

    Plaça de l’Ajuntament, 9

ENTRANTS

* Coqueta de gambetes amb 
ensaladilla de gamba

* Tomaca d’horta amb salaons i 
adobats

* Croquetes de cua de bou amb arrop 
de tomaca

PLAT PRINCIPAL

Arròs caldós de partida amb ànec de 
tirada

POSTRE

Pastís de carabassa i xocolate blanc

TOTS ELS MENÚS INCLOUEN 1 BEGUDA i CAFÉ

MENÚ MIGDIA 30 DE NOVEMBRE

MENÚ NIT 29 i 30 DE NOVEMBRE

ENTRANTS

* Ensalada russa amb ventresca i xips 
de wantan

* Creïlles braves

* Sardina fumada amb vinagreta de 
poma i sofregit cru

PLAT PRINCIPAL 

Galta ibèrica banyada amb salsa de 
boletus i foie amb la seua guarnició

POSTRE

Pastís de carabassa i xocolate blanc

ENTRANTS

* Coqueta de gambetes amb 
ensaladilla de gamba

* Tomaca d’horta amb salaons i 
adobats

* Croquetes de cua de bou amb arrop 
de tomaca

PLAT PRINCIPAL

Arròs melós amb ànec confitat i setes 
de temporada

POSTRE

Pastís de carabassa i xocolate blanc

MENÚ MIGDIA 1 DE DESEMBRE



    Plaça de l’Ajuntament, 9

BONESTAR’S BISTRO
    Passeig de l’Estació, 11

ENTRANTS

* Llangostins cruixents sobre alga 
wakame, fideus d’arròs fregits i salsa 

sweet chili

* Tacos pulled pork a baixa 
temperatura amb cebollí, guacamole i 

maionesa de sriracha

* Creïlles Bonestar amb béicon, mix de 
formatges, salsa iogurt, orenga i ceba 

crunchy

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

*Arròs melós d’ànec

* Caldereta de rap i llangostins

POSTRE

Sorpresa de clementina amb crumble 
de xocolate

ENTRANTS

* Llangostins cruixents sobre alga 
wakame, fideus d’arròs fregits i salsa 

sweet chili

* Tacos pulled pork a baixa 
temperatura amb cebollí, guacamole i 

maionesa de sriracha

* Creïlles Bonestar amb béicon, mix de 
formatges, salsa iogurt, orenga i ceba 

crunchy

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

* Llobarro amb verdures en tempura

* Costellar barbacoa a baixa 
temperatura

* Pizza Mon Amour d’ànec, foie i poma 
caramel·litzada

POSTRE

Sorpresa de clementina amb crumble 
de xocolate

TOTS ELS MENÚS INCLOUEN 1 BEGUDA i CAFÉ

MENÚ MIGDIA
30 DE NOVEMBRE
i 1 DE DESEMBRE

MENÚ NIT
29 i 30 DE NOVEMBRE



RESTAURANT LLOPIS
Ronda d’Espanya, 91

EL MENÚ INCLOU 1 BEGUDA i CAFÉ

BENVINGUDA

Pa de poble amb mousse d’allioli a la planxa

ENTRANTS

* Carpaccio de tomaca amb salasons

* Cassoleta d’allipebre

* Caneló cruixent d’ànec

PLAT PRINCIPAL

*Arròs melós amb fesols i nap

POSTRE

Sorpresa de clementina amb crumble de xocolate

MENÚ MIGDIA 30 DE NOVEMBRE i 1 DE DESEMBRE



CASINO L’ATENEU
    Carrer del Sequial, 4

ENTRANTS

* Flor de Carxofa a la plantxa amb 
virutes de pernil cruixent

* Abaetxo rebossat amb allioli d’all 
negre

* All i pebre

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

*Arròs melós d’ànec

POSTRE

Flam de carabassa

ENTRANTS

* Ensaladilla de polp i gambes

* Caneló de trufa i foie amb salsa de 
boletus

* Calamar patagònic amb maionesa de 
cítric i salsa de tinta negra

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

* Cuixa de cabrit 

* Hamburguesa de xulla madurada 
prèmium

POSTRE

Tiramisú

TOTS ELS MENÚS INCLOUEN 1 BEGUDA i CAFÉ

MENÚ MIGDIA
30 DE NOVEMBRE
i 1 DE DESEMBRE

MENÚ NIT
29 i 30 DE NOVEMBRE



RESTAURANT MAREMEUA
LES PALMERES

Carrer de Llirianos, 3

ENTRANTS

* Caneló de trufa i foie amb salsa de 
boletus

* Ensaladilla de sépia i gambetes

* All i pebre

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

*Arròs d’ànec i foie

POSTRE

Torrija casolana amb gelat de coco

ENTRANTS

* Ensaladilla de sepia i gambetes

* Caneló de trufa i foie amb salsa de 
boletus

* Calamar patagònic amb maionesa de 
cítric i salsa de tinta negra

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

* Costellar barbacoa 

* Hamburguesa prèmium

POSTRE

Torrija casolana amb gelat de coco

TOTS ELS MENÚS INCLOUEN 1 BEGUDA i CAFÉ

MENÚ MIGDIA
30 DE NOVEMBRE
i 1 DE DESEMBRE

MENÚ NIT
29 i 30 DE NOVEMBRE



CLUB DE CAMPO
LAS PALMERAS

Carrer Via Sant Roc, 66

ENTRANTS

* Esgarraet valencià

* Albergínies amb mel de canya

* Gyozes de llangostí amb salsa 
teriyaki

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

* Arròs melós d’ànec i bolets

* Calder de carrillada en la seua salsa

* Calder de bacallà en tempura amb 
samfaina casolana

POSTRE

Mousse de cremaet de rom

ENTRANTS

* Ensalada russa Club de Campo

* Croquetes de cua de bou amb 
maionesa trufada

* Crep de vieira i gamba amb salsa de 
marisc

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)

* Rellom amb salsa de dàtils 

* Bacallà en tempura amb samfaina 
casolana

POSTRE

Pastís de formatge amb melmelada de 
nabius i cruixent de llima

TOTS ELS MENÚS INCLOUEN 1 BEGUDA i CAFÉ

MENÚ MIGDIA
30 DE NOVEMBRE
i 1 DE DESEMBRE

MENÚ NIT
29 i 30 DE NOVEMBRE



EL BUTXE RESTAURANT
Carrer de Sant Miquel, 6

TOTS ELS MENÚS INCLOUEN 1 BEGUDA i CAFÉ

ENTRANTS

* Ensalada de formatge de cabra, 
xèrries, anous garrapinyades i 
vinagreta de mel i mostassa

* Gyozes d’anguila

* Coca de dacsa cruixent amb 

escalivada i formatge feta

PLAT PRINCIPAL

Arròs en llauna del senyoret

Postre casolà de la casa

MENÚ 
MIGDIA 

30 DE 
NOVEMBRE

MENÚ NIT 
29 DE 

NOVEMBRE

ENTRANTS

* Ensaladilla de sépia

* Croqueta casolana

* Creïlles trufades

PLAT PRINCIPAL

Caneló de marisc amb salsa americana

Postre casolà de la casa

ENTRANTS

* Tàrtar d’alvocat, panses, 
tomaca rosa i formatge de cabra

* Gyozes de carn especiada

* Gambes al curri

PLAT PRINCIPAL

Lasanya cruixent de vaca 
madurada i beixamel de 

formatge de cabra

Postre casolà de la casa

MENÚ NIT 
30 DE 

NOVEMBRE

ENTRANTS

* Ensalada de formatge de cabra, 
xèrries, anous garrapinyades i 
vinagreta de mel i mostassa

* Creïlles trufades

* Coca de dacsa cruixent amb 

escalivada i formatge feta

PLAT PRINCIPAL

Arròs en llauna d’ànec confitat 
amb verduretes

Postre casolà de la casa

MENÚ 
MIGDIA 

1 DE 
DESEMBRE



Carrer de Sant Miquel, 6

SEQUIAL 20 RESTAURANT
Carrer de València, 32

TOTS ELS MENÚS INCLOUEN 1 BEGUDA i CAFÉ

ENTRANTS
* Coca de polp i ceba caramel·litzada
 * Vieires a la planxa amb salsa Mery

* Amanida de burrata, magrana, codonyat 
i vinagreta de pebres

* Pa gallec amb tomaca

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)
* All i pebre d’anguila

* Paella Valenciana d’ànec, costella 
ibèrica i pollastre de corral

POSTRE
Pastís d’orxata i fartons

MENÚ 
MIGDIA 

30 DE 
NOVEMBRE

MENÚ NIT 
29 DE 

NOVEMBRE

ENTRANTS
* Fartó farcit de sobrassada ibèrica, ceba 

caramel·litzada i formatge curat torrat 
gratinat al forn

* Croquetes de formatge Idiazábal
* Ous trencats amb bolets, salsa Mery i 

mousse d’ànec
* Pa gallec amb tomaca

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)
* Confit d’ànec amb salsa d’Oporto, prunes 

i melmelada de taronja amarga
* Llobarro confitat amb creïlles panaderes

POSTRE
Deliciós de carabassa i ganache de 

xocolate blanc

MENÚ NIT 
30 DE 

NOVEMBRE

ENTRANTS
*Croquetes de cecina de vaca

 *Calamars a la planxa amb salsa Mery
* Amanida d’ànec confitat amb pinyons, 
fruits secs, mousse de foie i vinagreta 

d’ametlla
* Pa gallec amb tomaca

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)
* Filet Mignon de vedella amb salsa de 

xampinyons
* Lluç amb salsa d’all porro i gambes

POSTRE
Deliciós de carabassa i ganache de 

xocolate blanc

ENTRANTS
* Focaccia d’escalivada de verdures i 

sardina fumada
* Vieires a la planxa amb salsa Mery

* Amanida de pollastre rostit, espinacs, 
remolatxa i vinagreta de mostassa

* Pa gallec amb tomaca

PLAT PRINCIPAL (A ESCOLLIR)
* Arròs al forn amb ànec i anguila

* Bacallà confitat amb all i oli de mel, 
tomaca concassé i xips de boniato

POSTRE
Pastís d’orxata i fartons

MENÚ 
MIGDIA 

1 DE 
DESEMBRE



EL REBOST 
RESTAURANT

Carrer de la Figuera, 20

ENTRANTS

* Ensalada russa de sépia bruta amb 
vel i galeta en la seua tinta

* Croquetes de pernil ibèric, blanquet 
de sueca i all porro 

* Xips de carxofa

PLAT PRINCIPAL

Paella d’hivern

POSTRE

Flam de les nostres carabasses

ENTRANTS

* Ensalada russa de sépia bruta amb 
vel i galeta en la seua tinta

* Croquetes de pernil ibèric, blanquet 
de sueca i all porro 

* Xips de carxofa

PLAT PRINCIPAL

Secret tendre amb causa de moniato

POSTRE

Flam de les nostres carabasses

TOTS ELS MENÚS INCLOUEN 1 BEGUDA i CAFÉ

MENÚ MIGDIA
30 DE NOVEMBRE
i 1 DE DESEMBRE

MENÚ NIT
29 i 30 DE NOVEMBRE



Carrer de la Figuera, 20

LA GRANJA
RESTAURANT

Camí Vell de Cullera, 40

EL MENÚ INCLOU 1 BEGUDA i CAFÉ

ENTRANTS

* Pa amb tomaca

* Anxoves amb tomaca de València

* Calamar a la romana

PLAT PRINCIPAL

*Arròs caldós amb granotes

POSTRE

Flam de carabassa

MENÚ MIGDIA 30 DE NOVEMBRE

RESTAURANT
la granja
Gastronomia tradicional


